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-GAZIANTEP GASTRONOMISI, GASTROANTEP FESTIVALI'YLE YENIDEN
DUNYA SAHNESINDE

-SAHIN: GASTROANTEP FESTIVALI’'NDE EKONOMI VAR

Gaziantep Blyuksehir Belediye Baskani Fatma Sahin, Gastroantep Festivali'ne “Fistik var,
biber var, nar var” diye bakilamayacagini belirterek, “Burada istimdam var, burada ekonomi
var, burada ihracat var, burada bluylime var” dedi.

Gaziantep Valiliginin koordinasyonunda Blyliksehir Belediyesi ve Gaziantep'i Gelistirme
Vakfi (GAGEV) is birliginde 12-15 Eylul tarihlerinde dlizenlenecek 2'nci Gastroantep
Uluslararasi Gaziantep Gastronomi Festivali Tanitim Toplantisi gerceklestirildi. Gaziantep'te
gbrev yapan ajans muhabirleri, yerel gazete ve televizyon temsilcileri tarafindan yogun ilgi
goOsterilen toplantida, essiz antep mutfaginin yeniden uluslararasi bir boyut kazanacagdi
vurgulandi. Katihmcilarin cesitli antep yemegdini tadacagi festivalde, kentin tarihi ve
kaltarinu yansitilacak etkinlikler hakknda bilgi verildi.

SAHIN: KURESEL BIR OYUNCU OLMAMIZ ICIN KENDIMIizZi TARTMALIYIZ

Toplantida konusan Buylksehir Belediye Baskani Fatma Sahin, kentin rekabet etme gicind,
sehrin sdrddrulebilir kalkinmasina yoénelik calsmalar dile getirerek, Gastroantep
Festivali'ne, “glnes, toprak ve kalpten gelen lezzet” diyerek basladiklarini bildirdi.

Sahin, “Gaziantep bereketli hilalin tam ortasinda bulunuyor. Bereketli hilal, glines ve toprak
bu cografyaya glic veriyor, beraberinde lezzet, saglik ve sihhat veriyor. Glinesin ve toplam
tarihten gelen lezzetin sonrasinda bu farkindaligi sagladik, bilimsel olarak bdlgede rekabet
glcmizi artirmak istedik. Dodgdugum topraklari ¢ok seviyorum, kesinlikle sehir
milliyetgiligiyle yaklasmiyorum, raporlar bize Gaziantep’in Istanbul’la yarisir hale geldigini
gOsteriyor. Sehrin rekabet etme glictini iki noktada yogunlastiracadiz. Birincisi sanayimizi
ylksek teknolojiye gegirecegiz. Bu konu Uzerine cgalisiyoruz. Valiligimizin baskanliginda
onumiuzdeki hafta Ankara’ya gidecegiz, ilgili bakanlara konuyu anlatacagiz. Blyuk firsatlar
var, slrekli bardagin bos tarafina bakamayiz, bardagin bos tarafini gortp birlikte nasil
dolduracagimizi, sehrin kalkinma potansiyelini, ekonomisini, istihdamini nasil artiracagimiza
bakmaliyiz. Dolayisiyla Gastroantep’e fistik var, biber var, nar var diye bakamayiz burada
istimdam var, burada ekonomi var, burada ihracat var, burada blytume var. Pasta blytdugi
zaman herkesin yararlanacagi bir bolgesel kalkinma modeli ortaya cgikacak. Onun igin



kentsel rekabet glcuimuzu artirmaliyiz, kendimizi ¢ok iyi tartmaliyiz. Kiresel bir oyuncu
olmamiz icin Dinya nereye gidiyor sorusuna cevap bulabilmek icin calismaliyiz. Yaptigimiz
calismada genel stratejimiz, kentsel analizlerle kentsel rekabet glicimuUzu ortaya ¢ikarmak
olacaktir. Sehirde kalkinma, yatirim ve tanitim ofisini olusturacagiz, sanayi odakh, tim ilgili
odalari kapsayacak bir ofis kuruyoruz” dedi.

Sunum esliginde Gaziantep'in tarihi ve kiltirel zenginliklerine yonelik yurittlen calismalar
hakkinda bilgiler veren baskan Sahin, Gazi sehrin sanayisiyle, ticaretiyle, nitelikli insan
glciyle farkindalik olusturmak istedigini soyledi.

Sahin, belediye tarafindan gastronomi alanindaki c¢alismalarda vyuruatilen mahalle
mutfagindan soz etti.

Gaziantep mutfaginin, sehrin 12 bin yillik tarihinde yer alan medeniyetlerin yasamlarindan
stizalip gelen zengin kilttrel miras oldugunu vurgulayan Sahin, sunlari dedi: “Gaziantep
mutfaginin UNESCO Yaratici Sehirler Agi'na dahil olmasinin ardindan hayata gegirdigimiz
GastroAntep Festivali ile sehrin kiltlrel ve gastronomi zenginliklerini ulusal ve uluslararasi
arenada sergilemeye devam ediyoruz. Gastronomi, turizm sektérine ivme kazandiran
onemli global trendlerden biri durumunda. Dliinya capinda dederli kllttrel varhklardan biri
olan Gaziantep mutfagi ve gastronomisi, sinirlari asarak dinyaya acilmayi fazlasiyla hak
ediyor. Bu yil ikincisini dizenledigimiz GastroAntep Festivali'yle global vizyonumuzu
gerceklestirme yolunda 6nemli bir adim daha atmis olacagiz.”

Gaziantep'in sadece mutfagiyla degil zengin kulttrel mirasiyla da essiz bir sehir oldugunu
anlatan Fatma Sahin, “"Bu kent, Zeugma ve Yesemek gibi iki UNESCO Dunya Mirasi Listesi
Adayhdina sahiptir ve Ipek Yolu Gzerinde bulundudu icin cok gelismistir. Diilik antik kenti
ve Karkamis antik kenti ile de sehrin konumunun énemi anlasilabilmektedir. Karkamis antik
kentinin kazi galismalari kapsaminda olusturulacak olan Karkamis Arkeopark’in bir blimu
dizenlenen toérenle acildi. Gaziantep Blylksehir Belediyesi’'nin destegiyle yuritilen kazi
calismalari, kentin tarihi ve kultirel zenginliklerini tim Dilnya’ya godsterecek. Kazilarin
sonunda yapilmasi planlanan Karkamis Arkeopark, Hitit Imparatorlugu ve Demir Cadi
dénemine 151k tutacak. Yani biz diyoruz ki 4 Mevsim Gaziantep... Lezzetiyle Gaziantep,
sanatiyla Gaziantep, tarihiyle Gaziantep, dogasiyla Gaziantep” diye konustu.

Sahin, 2018 yilinda ilki gergeklesen ‘GastroAntep Uluslararasi Gaziantep Gastronomi
Festivali'ne 250 binden fazla ziyaretginin geldigini, diinyaca Unli ve Michelin yildizh seflerin,
116 sehir igerisinde gastronomi alaninda Turkiye'yi temsil eden ilk sehir olan Gaziantep’in
mutfagini yorumladigini hatirlatti.

Gaziantep Buylksehir Belediye Baskani Fatma Sahin, tarihe, kiltire, sanata ve
gastronomiye gonul veren herkesi GastroAntep Uluslararasi Gaziantep Gastronomi
Festivali'ne davet etti.

Gaziantep Valisi Davut Gul, Gastroantep Festivali'yle kentin en glgli yéninin gézler 6nline
serilecegini sdyleyerek, festivalin ekonomik acidan gida alaninda Uretim yapan birgok
firmanin olumlu yonde etkileyecegini bildirdi.

Toplantida konusan AK Parti Gaziantep milletvekillerinden Derya Bakbak, Abdullah Nejat
Kocer, Ahmet Uzer ve Mehmet Sait Kirazoglu da bu yil ikincisi gergeklestirilecek olan
Gastroantep Uluslararasi Gaziantep Gastronomi Festivali'nin 6nemine degindi.



Gazetecilerin sorularinin yanitlandigi genis kapsaml dederlendirmenin ardindan toplanti
sona erdi.

FESTIVAL HAKKINDA GENEL BILGI

GastroAntep Festivali, Kultlir ve Turizm Bakanhgi, Turkiye Belediyeler Birligi, Turkiye
Seyahat Acentalari Birligi ve Ipekyolu Kalkinma Ajansi'nin kurumsal sponsorlugundaki
meraklilariyla bulusacak. Dinyaca UnlG Michelin yildizli sefler, GnlG pasta sefleri, UNESCO
gastronomi sehirleri, vyerli ve vyabanci basin temsilcileri, Turkiye'nin gastronomi
profesyonelleri, Universiteler, gurmeler, Gaziantepli tarim Ureticileri ve Turkiye'nin farkl
noktalarindaki Gaziantep mutfaginin temsilcileri festivalde bir araya gelecek. Festival
kapsaminda konuklar icin geziler, mize ziyaretleri, panel ve seminerler, atdlyeler, sovlar,
kadin ve cocuklar icin atélye calismalari, konserler ve pek cok eglenceli etkinlik organize
edilecek. Michelin vyildizli sefler, tamamen vyerel (Urinler kullanarak workshoplar
dlizenleyecek. Festivalde Dlnya’nin yalnizca yerel Urtnlerle gerceklestirilen tek gastronomi
yarismasi "Local Chef" de yapilacak. Festival, Gaziantep'in gastronomi kulttrd ve tarimsal
gida drtnlerinin Dlnya’ya acildigi bir platforma donisecek. Gaziantep ile 6zdeslesen tim
yemeklerin tescil edilme calismalari da bir yandan sirdurtliyor. Gaziantep mutfak kaltirini
arastirarak yemeklerin tespit ve tescillerini Gaziantep Universitesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Bolimi yapiyor. Gaziantep Blylksehir Belediyesi Mutfak Sanatlari Egitim Merkezi
(MUSEM) ve Sanat ve Meslek Egitimi Kurslari Merkezi'nde (GASMEK) “Gaziantep Mutfak
Kulttrd” ile ilgili egitimleriyle Universitenin ylrittigd bilimsel calismalara destek sagliyor.
Bu merkezler bilginin dadilmasi, yayginlasmasi ve Gaziantep yemek kdiltlrinin yeni
nesillere aktarilmasi cgalismalarinda itici gi¢ konumunda bulunuyor. Gaziantep’te ayrica
Emine Gogus Gaziantep Mutfak Muizesi ile bu klltlrin tarihi degerleri de sergileniyor ve
yeni nesillere aktariliyor. Kent icinde yemek kaltarinin 6zglnligliyle korunmasi konusunda
calisan diger etkin kurum ise Gaziantep Ticaret Odasi. Gaziantep’te mutfak kdltlri ve
yemeklerin, iceceklerin yasatilmasiyla ilgili faaliyet gésteren bu ana kurumlar yaninda gugliu
STK’lar da bulunuyor. Gaziantep Ticaret Odasi’'nin yani sira, Gaziantep Sanayi Odasi,
Gaziantep Ticaret Borsasi ve Gaziantep Bakircilar Odasi da Gaziantep’te mutfak kdlttrtnin
yasatilmasi ve gelistirilmesi ile ilgili faaliyetlere destek veriyor.
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